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INTRODUGAO

Ao longo de sua histéria, em todos os planejamentos e projetos de expansao executados,
nao foram previstos laboratérios de pesquisa na Escola de Nutricdo (ENUT). Assim,
professores que necessitavam de laboratérios para suas atividades de pesquisa utilizavam,
de forma pouco adequada, os laboratérios de aulas praticas, acarretando sobrecarga e
incompatibilidades que dificultam o uso desses laboratdrios para as atividades de pesquisa.
Em anos recentes, a demanda por maior estrutura de pesquisa, notadamente laboratorios,
aumentou com a ampliagdo do quadro de docentes doutores decorrente da implantacao do
curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos em 2009, do curso de mestrado em 2010 e do

curso de doutorado em 2019.

O Programa de Pés-Graduagdo em Saude e Nutrigdo (PPGSN) e a ENUT tém investido,
nos ultimos anos, na aquisicdo de equipamentos multiusuarios para dar suporte as
atividades de pesquisa, como: o HPLC, o equipamento para realizagcdo de calorimetria
indireta, equipamentos para analise quimica de alimentos, ultra freezers, entre outros. No
entanto, esses equipamentos n&o foram instalados em espacos adequados o que provocou

a deterioracao e perda da garantia de alguns.

Os ultra freezers, adquiridos com recursos proprios, ficaram embalados nos corredores da
ENUT por varios anos até que o prazo de garantia estivesse vencido. Posteriormente,
foram instalados de forma inapropriada no Laboratério de Microbiologia de Alimentos e na
Planta Piloto de Produtos Vegetais e Bebidas. Desde a instalacao, os ultra freezers nao
atingiram as temperaturas esperadas (-80°C) por falta de manutencdo adequada.
Atualmente apenas um deles esta funcionando sem, no entanto, atingir a temperatura

esperada.

O HPLC, também adquirido com recursos proprios, foi instalado em uma pequena sala
cedida pelo Laboratério de Bromatologia e também, por falta de manutencéo periddica
adequada, sofreu avarias ficando por longo periodo sem funcionar. O equipamento recebeu
manutencéao corretiva por meio de edital da PROPP e atualmente esta sendo utilizado em

diferentes projetos.

Desde 2010, o Programa de Pés-graduagido em Saude e Nutrigdo vem adquirindo
equipamentos multiusuarios com recursos obtidos da CAPES. Alguns destes equipamentos

adquiridos estdo instalados em laboratérios de aulas praticas e no antigo Laboratério de



Epidemiologia Molecular, atual Laboratorio Multiusuario de Bioquimica Nutricional e
Biologia Molecular, como: espectrofotdbmetro para leitura de microplacas; centrifuga de

microplacas; refrigerador; freezer vertical e jogo de micropipetas e pipeta multicanal.

Em 2012, foi adquirido um sistema para avaliagdo do consumo de oxigénio e calorimetria
indireta VMAX 29 Encore que ficou embalado até 2017 e perdeu, portanto, a garantia. Em
2017, o Conselho Departamental, decidiu instalar este equipamento provisoriamente na
sala 96 e, com recursos da Diretoria e do PPGSN, foi solicitada a aquisicdo de uma bomba
de oxigénio e a visita de um técnico especializado para instalar o equipamento e dar
treinamento para os usuarios, o que ocorreu em janeiro de 2018, estando o equipamento

atualmente em uso.

Em 2014, foram adquiridos, pelo Programa de Pds-graduagcdo em Saude e Nutricdo,
equipamentos para analise de alimentos que foram, conforme decisdo do Conselho

Departamental, provisoriamente instalados na sala 2.

Assim, a Diretoria da ENUT, em fungcdo dos diversos problemas de infraestrutura e de
organizagao dos espacos necessarios ao desenvolvimento das atividades de pesquisa,
apresentou, em fevereiro de 2018, a proposta para a criacdo dos Laboratérios
Multiusuarios de Pesquisa (Lamup) da ENUT. A proposta foi amplamente discutida pela
comunidade e o Conselho Departamental, em sua 1872 reunido ordinaria realizada, no dia
9 de novembro de 2018, aprovou a criagado desses laboratérios. Esse mesmo Conselho,
em 7 de dezembro de 2018, nomeou uma comissao que ficou responsavel pela elaboracao
do presente projeto que foi aprovado, juntamente com o Regulamento dos Laboratdrios
Multiusuarios de Pesquisa (Lamup), na 1982 reunido ordinaria do Conselho Departamental

realizada em 6 de margo de 2020.



LABORATORIOS MULTIUSUARIOS DE PESQUISA

Apods cuidadosa avaliacdao das linhas e projetos de pesquisa desenvolvidos pelos
professores da ENUT e seus colaboradores, o CODENUT aprovou a criagdo de seis
Laboratérios Multiusuarios de Pesquisa (Lamup) a fim de atender a todas as necessidades
atuais e permitir o crescimento das atividades de pesquisa e a instalagdo de novos
equipamentos, possibilitando o atendimento a pesquisa e a pds-graduagdo da ENUT.
Considerando a escassez de recursos para construcdo de laboratérios de pesquisa
individuais e para a aquisicdo e manutencao de equipamentos, o uso compartilhado destes
laboratérios permitiréa a otimizacdo dos recursos humanos e materiais ja existentes e a

serem adquiridos.

Buscando otimizar a aplicagdo dos recursos ja disponiveis na Escola e diminuir os
investimentos necessarios para a adequagao da nova realidade, este projeto nao prevé a
construcao de novas areas, mas a adequacgao de areas ja disponiveis, com a instalagéo de
divisorias, portas, remocao de paredes, instalacdo de bancadas, pias, pontos de internet e
adequacédo da rede hidraulica e elétrica. Um aspecto importante a ser observado é que a
presente proposta s6 podera ser executada na sua totalidade uma vez que as Plantas
Piloto possam ser totalmente utilizadas para as aulas praticas dos cursos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos, Nutricdo e do Programa de Pos-graduagao em Saude e Nutrigao,
conforme previsto no projeto original por ocasido de sua construgdo. A area atualmente
ocupada pelo Laboratério de Tecnologia de Alimentos sera utilizada para a instalagado do
Lamup em Analises de Alimentos e as aulas praticas que ocorrem neste laboratério devem
ser transferidas para as Plantas Piloto. Infelizmente, por diversos problemas estruturais, as
atividades nas Plantas Piloto ndo puderam ser ainda totalmente implantadas. Entendemos
as dificuldades de resolugdo em curto prazo de todos estes problemas e o presente projeto
pode ser executado em etapas sem prejuizo do todo. Assim, apenas apos a transferéncia
das aulas praticas que ocorrem atualmente no Laboratério de Tecnologia de Alimentos para

as Plantas Piloto, é que este projeto podera ser totalmente executado.

A seguir, estdo descritos cada um dos Laboratérios Multiusuarios de Pesquisa (Lamup)

propostos.



1/ Lamup em Bioquimica Nutricional e Biologia Molecular - Bionut

Coordenadora: Profa. Joana Ferreira do Amaral (joana@ufop.edu.br)

Técnico responsavel: Gustavo Silveira Breguez (gustavo.breguez@ufop.edu.br)
Descrigao: Este laboratério esta implantado no local anteriormente ocupado pelo
Laboratério de Epidemiologia Molecular (sala 14), criado em 2001 e coordenado pela Profa.
Renata Nascimento de Freitas até 2018. O laboratdrio foi montado com recursos proprios e
recursos obtidos ao longo dos anos em editais do CNPqg e da FAPEMIG. Atualmente conta
com equipamentos basicos para desenvolvimento de estudos bioquimicos e moleculares
(jogos de pipetas automaticas, centrifugas, sistemas de eletroforese horizontal e vertical,
pHmetro, balangas, agitadores de tubos, banho maria, banho seco, termociclador, freezers
e geladeiras). Para melhor se adequar as necessidades atuais, pequenas alteragbes
estruturais, a serem definidas pelo arquiteto e pelos usuarios, devem ser realizadas. Neste
laboratério estdo também instalados os seguintes equipamentos multiusuarios ja adquiridos
com recursos da ENUT e do PPGSN:

- Espectrofotdmetro para leitura de microplacas Biotek (testes de ELISA)
- Centrifuga 5810R Sigma (microplacas)

- Refrigerador Frost free duplex Continental

- Freezer vertical Consul

- Jogo de micropipetas

Além destes, novos equipamentos a serem adquiridos para analises bioquimicas e
moleculares diversas poderao ser instalados. Professores e pesquisadores lotados na
ENUT, seus colaboradores e estudantes de pds-graduacgéo e de graduagao poderao utilizar
o laboratdrio, em esquema de agendamento, para a execugdo de projetos de pesquisa

cadastrados conforme definido no Regulamento dos Lamup.

Pesquisadores Associados:
Camila Carvalho Menezes Salierno
Camilo Adalton Mariano da Silva
Joana Ferreira do Amaral

Marcelo Eustaquio Silva

Melina Oliveira de Souza

Renata Nascimento de Freitas

Fernanda Guimardes Drummond e Silva



Projetos cadastrados em andamento:

Titulo Coordenagao Periodo

Efeitos da suplementagdo com polpa de acai | Renata Nascimento de 01/2018
(Euterpe oleracea Mart.) sobre o microbioma | Freitas a
intestinal, parametros inflamatérios e do estado
oxidativo em modelo experimental de artrite 12/2021
reumatoide.
Avaliacdo do microbioma intestinal de ratas e suas | Melina Oliveira de Souza 01/2019
proles alimentadas com dieta hiperlipidica e polpa a
de agai durante a gestacgéo e lactagéo

12/2021
Efeito imunomodulador da dieta na mucosite: o | Joana Ferreira do Amaral 01/2018
papel da retirada da estimulagdo antigénica da a
dieta

12/2021
Ultrassom como alternativa para pasteurizacdo do | Camila Carvalho Menezes 01/2018
leite  humano: aspectos microbiolégicos e | Salierno a
nutricionais.

12/2020
Determinantes e consequéncias temporais na | Camilo Adalton Mariano da 03/2014
evolucdo do estado nutricional de escolares em | Silva a
dois municipios do semiarido mineiro. (APQ-03649-
12-Fapemig) 12/2019
Avaliacao biolégica e bioquimica da proteina de | Marcelo Eustaquio Silva 05/2018
grilo  (Gryllus assimilis) em ratos (Rattus a
norvegicus)

07/2020
Efeito de diferentes métodos de cocgcdo no | Fernanda Guimaraes | 01/08/2018
potencial antioxidante e anti-inflamatério e na | Drummond e Silva a
bioacessibilidade de taioba (Xanthosoma 28/02/2022
sagittifolium Schott) e couve (Brassica oleracea)
Estudo do potencial antioxidante, anti-inflamatério e | Fernanda Guimaraes | 01/08/2018
da capacidade de indugdo de browning de | Drummond e Silva a
diferentes espécies de plantas 28/02/2022

2/ Lamup em Analise de Alimentos

Coordenador: Prof. Aureliano Claret da Cunha (aureliano.cunha@ufop.edu.br)

Técnico responsavel: Isadora A. de Souza Mendes (isadora@ufop.edu.br)

Descrigao: Este laboratorio sera instalado na area destinada atualmente ao Laboratério de
Tecnologia dos Alimentos (sala 4). Para a sua implantacédo os equipamentos hoje alocados
neste laboratério deverdo ser instalados nas Plantas Piloto. As atividades de ensino hoje
realizadas neste laboratério pelos dois cursos de graduacéo da Escola de Nutricdo deveréo
ser realizadas nas plantas. Os dois técnicos que hoje desenvolvem suas atividades

vinculadas ao laboratorio deverdo ser remanejados para as Plantas Piloto. Uma vez



concluida esta etapa dar-se-a prosseguimento na implantacdo do laboratério de pesquisa,
que devera atender atividades de pesquisa tanto da graduagao quanto da pds-graduagao.
Equipamentos utilizados hoje no Laboratério de Bromatologia com a finalidade exclusiva de
pesquisa deverdo ser alocados no Lamup em Analise Alimentos. Para a implantagdo do
laboratdrio, projeto arquitetdnico devera ser elaborado para a reforma da area e construgao
de bancadas, divisérias, adequacao elétrica e hidraulica. Serao instalados os equipamentos
multiusuarios ja adquiridos pela ENUT e pelo PPGSN e que servirdo de apoio as atividades

de analises diversas de alimentos:

- Centrifuga Refrigerada HAWK 15/05 (microtubos).

- Sistema para digestdo de amostras e dosagem de proteinas pelo método Kjeldhal-
TECNAL.

- Sistema para dosagem de lipidios pelo método Soxhlet-TECNAL (2 unidades)

- Estufas de secagem e esterilizacao-TECNAL (3 unidades)

- Forno mufla W-One-TECNAL

- Estufa de secagem a vacuo

- HPLC com detector UV/VIS e fluorescéncia

- Deionizador de agua

- Rota-evaporador.

Listamos abaixo algumas analises que poderao ser realizadas nesse laboratorio.

Analise da composicéo centesimal de alimentos

® Proteinas,

Lipideos,
Carboidratos simples,
Cinzas,

Minerais,

Fibras,

Umidade.

Analise de compostos

Vitaminas,

Enzimas,
Antioxidantes,
Triacilglicerais,
Acidos graxos,
Compostos volateis,
Oxidacao lipidica.



A partir da aquisicéo, ja prevista, de novos equipamentos, as seguintes analises poderao ser
realizadas:

Analise de propriedades fisicas de alimentos

Textura,

Viscosidade,

Viscoelasticidade,

Crioscopia,

Cor,

Atividade de agua,

Refratometria,

Estrutura de alimentos (microscopia).

Extracao e secagem de compostos

® Filtracdo,

® Concentragdo em rota-evaporador,
® Spray dryer,

® Liofilizacao.

Pesquisadores Associados:

Camila Carvalho Menezes

Eleonice Moreira Santos

Fernanda Guimaraes Drummond e Silva
Karina Barbosa Queiroz

Maria Helena Nasser Brumano

Melina Oliveira de Souza

Natalia Caldeira de Carvalho

Priscila Cardoso Fidelis

Simone de Fatima Viana da Cunha

Projetos cadastrados em andamento:

Titulo Coordenagao Periodo
Comparagao de sucos de uva quanto ao | Priscila Cardoso Fidelis 11/11/2019
teor de antocianinas e capacidade a
antioxidante 29/05/2020
Aplicagdes tecnoldgicas e caracterizagdo | Eleonice Moreira Santos 08/2019
de diferentes tipos de farinhas de milheto a
05/2020
Caracterizagao de insetos para | Eleonice Moreira Santos 08/2019
aplicagdes diversas. a
06/2020
Avaliagao e caracterizagao de | Eleonice Moreira Santos 08/2019
compostos lipidicos em alimentos a
12/2020
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Composicdo centesimal de extratos | Natalia Caldeira de Carvalho 01/08/2019
hidrossoluveis vegetais a
22/12/2019
Ultrassom como  alternativa para | Camila Carvalho Menezes até
pasteurizagao do leite humano: aspectos 31/05/2020
microbiolégicos e nutricionais
Efeito de diferentes métodos de cocgcdo | Fernanda Guimardes Drummond e 01/08/2018
no potencial antioxidante e anti- | Silva a
inflamatdrio e na bioacessibilidade de 28/02/2022
taioba (Xanthosoma sagittifolium Schott)
Efeito de diferentes métodos de cocgdo | Fernanda Guimardes Drummond e 01/08/2018
no potencial antioxidante e na | Silva a
bioacessibilidade de couve (Brassica 28/02/2022
oleracea L.)
Estudo do potencial antioxidante, anti- | Fernanda Guimardes Drummond e 01/03/2019
inflamatdrio e da capacidade de indugdo | Silva a
de browning de diferentes espécies de 28/02/2022
plantas
Caracteristicas  Fisicas, Composicao | Melina Oliveira de Souza 01/08/2019
Nutricional e Potencial Antioxidante do a
Cacau em P¢6 (Theobroma cacao). 02/05/2020
Avaliagdo in vitro das -caracteristicas | Melina Oliveira de Souza 01/08/2019
fisicas, quimicas, antioxidantes e a
funcionais do guarana em pé (Paullinia 02/05/2020
cupana) de uso comercial
Comparagdo das propriedades de | Melina Oliveira de Souza 01/08/2019
composigao nutricional e antioxidante da a
polpa de acai de origem comercial e o 02/05/2020
agai consumido pela populagao do Para

3/ Lamup em Saude Coletiva - Lamusc

Coordenadora: Prof Adriana Lucia Meireles (adriana.meireles@ufop.edu.br)

Técnico responsavel: -

Descrigao: O Lamusc é um espago para conducao das atividades de pesquisa quantitativa
e qualitativa na area de saude coletiva, epidemiologia e nutricio com o objetivo de
proporcionar um ambiente de compartilhamento de ideias, difusdo do conhecimento e
acesso a softwares estatisticos que sdo necessarias as pesquisas em saude coletiva. O
laboratério pode ser utilizado para coleta, tabulagdo e analise de dados, construgcido e
consisténcia de banco de dados, reunides de grupos de pesquisa e de estudos, oficinas de
delineamento de pesquisa, treinamento/capacitagdo de pesquisadores. Atualmente o
laboratério conta com amplo espago fisico com quinze mesas de estudo, uma mesa de

reunido, vinte e trés cadeiras, um quadro branco, um computador e um datashow.

Pesquisadores Associados:
Adriana Lucia Meireles

Isis Eloah Machado
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Julia Cristina Cardoso Carraro
Mariana Carvalho de Menezes
Maria Cristina Passos

Marilia Alfenas de Oliveira Sirio

Raquel de Deus Mendonca

Projetos cadastrados em andamento:

Titulo Coordenagao

Periodo

Avaliacdo do ambiente alimentar | Mariana Carvalho de Menezes
obesogénico no municipio de Ouro
Preto-MG

2019 - 2022

Sintomas de Transtorno de Ansiedade e | Adriana Lucia Meireles
de Depressao entre estudantes
universitarios de Minas Gerais:
prevaléncia e fatores associados

2018 - 2022

Uso de farmacos ansioliticos e | Adriana Lucia Meireles
antidepressivos entre estudantes
universitarios da Universidade Federal
de Minas Gerais: estudo longitudinal

2019 - 2023

Indicadores de morbimortalidade | Adriana Lucia Meireles
cardiovasculares da populagcdo de Ouro
Preto

2019 - 2021

Associacdao entre vitamina D e | Adriana Lacia Meireles
distarbios/alteragbes do sono em
trabalhadores de turno alternante

2019 - 2021

Avaliagdo do comportamento sedentario | Adriana Lucia Meireles
e da inatividade fisica dos egressos das
universidade mineiras - CUME

2018 - 2020

Consumo de polifendis e sua | Raquel de Deus Mendonca
associagao com produtos
ultraprocessados em egressos das
universidades mineiras - CUME

2019 - 2021

Consumo de Frutas e Hortalicas em | Mariana Carvalho de Menezes
Servicos de Promogédo da Saude de
Belo Horizonte, Minas Gerais: Fatores
Associados e Intervencgdes Nutricionias

2019-2021

Avaliagdo da Implantacdo e da | Mariana Carvalho de Menezes
Efetividade de Programa de Promogéao
da Alimentagdo Adequada e Saudavel
na Atengao Basica a Saude

2019 - 2021

SALURBAL - Saude Urbana para | Mariana Carvalho de Menezes
América Latina INTERNACIONAL

2019 - 2022

Efeito da ingestao de polifendis sobre a | Julia C. Cardoso Carraro
hipertensdo arterial em egressos de
universidades mineiras.

2019 - 2021

Padrées Alimentares em Fumantes | Julia C. Cardoso Carraro
Egressos das Universidades Mineiras e
sua associagao a Hipertensao

2018 - 2020

Indicadores  antropométricos como | Julia C. Cardoso Carraro
preditores da sindrome metabdlica em
adolescentes

2018-2020
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Associacdo do  hébito alimentar | Julia C. Cardoso Carraro
brasileiro com a prevaléncia de
depressdo: vias inflamatérias e da
microbiota intestinal

2018 - 2020

Padrdes alimentares em estudantes de | Adriana Lucia Meireles
Ouro Preto

2018 - 2020

Um dedo de prosa com as gestantes do | Marilia Alfenas de Oliveira Sirio
SUS

2019 - 2021

Prevengdo de gravidez e IST na | Marilia Alfenas de Oliveira Sirio
adolescéncia: intervengdo nas escolas
publicas do municipio de Ouro Preto,
MG

2019 - 2021

Assisténcia pré-natal e mortalidade | Marilia Alfenas de Oliveira Sirio
materno-infantii no municipio de Ouro
Preto, MG

2019 - 2021

Estudo multicéntrico de avaliagdo do | Maria Cristina Passos
cumprimento da Norma Brasileira de
Comercializacdo de Alimentos para
Lactentes e Criancas de Primeira
Infancia, Bicos, Chupetas e Mamadeiras
(Multi-NBCAL)

2018 - 2021

Impactos financeiros e a saude devidos | Isis Eloah Machado
a alimentagao inadequada e ao excesso
de peso no Brasil e Unidades
Federativas

2020 - 2022

4/ Lamup em Avaliacao Metabolica
Coordenadora: Profa. Lenice Kappes Backer (lenice@ufop.edu.br)

Técnico responsavel: -

Descrigao: Este laboratério esta instalado na sala 96. O laboratério esta destinado as

atividades de pesquisa que requeiram o uso do equipamento de calorimetria (Sistema para

consumo de oxigénio e calorimetria indireta VMAX 29 Encore) e de bioimpedancia

tetrapolar para avaliagdo metabdlica e de composicao corporal de voluntarios de projetos

de pesquisa. O Vmax 29 permite realizar testes de fungdo pulmonar e metabdlicos em

voluntarios (criangas e adultos) por meio das seguintes avaliagdes:

Diagnéstico diferencial (coragéo/pulmao);
Avaliacdo de inaptidao;

Avaliacao de reabilitacao;

Prescricdo de exercicio;

Medicina/pesquisa esportiva;

Avaliacdo de energia, utilizacdo de substrato;
Avaliacao de exigéncia de O, complementar;

Avaliacao de efeitos de medicamentos;
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Testes de fungao pulmonar para adultos e criangas;
Eficacia de documentos de terapia com broncodilatador;
Avaliacdo de inaptidao pulmonar;

Vigilancia industrial;

Testes de desafio bronquial,

Espasmo bronquial induzido por exercicio;

Avaliacao de risco pré-cirurgico;

Fungédo pulmonar de comportamento.

Pesquisadores Associados:

Lenice Kappes Backer

Projetos cadastrados em andamento:

Titulo Coordenacgao Periodo

Efeito da dieta rica em | Lenice Kappes Becker 2018 - 2022
carboidrato simples no
rendimento fisico

Efeito da suplementagdo com | Lenice Kappes Becker 2018 - 2022
angiotensina no rendimento
fisico

5/ Lamup em Experimentag¢ao Animal - Labnex

Coordenadora: Profa. Karina Barbosa Queiroz (karina.queiroz@ufop.edu.br)

Técnico responsavel: Miliane Martins de Andrade Fagundes
(miliane.fagundes@ufop.edu.br)

Descrig¢ao: Este laboratdrio sera abrigado na mesma area ocupada pelo Laboratério de
Nutricdo Experimental (LabNEXx). A separacao entre os dois laboratérios (de aulas praticas
e de pesquisa) sera administrativa e nao fisica. Efetivamente, esta area ja é destinada a
manutencdo de animais em experimentagcido de projetos de pesquisa de pesquisadores da
ENUT e colaboradores, sendo necessaria sua alteracdo estrutural para adequacao a
legislagdo vigente, conforme projeto arquitetdnico ja elaborado. Também sera necessaria
uma alteracdo em termos administrativos, pois esta parte do laboratério sera multiusuaria e
nao ficara, necessariamente, sob a coordenacdao do professor da disciplina Nutricdo
Experimental.

A seguir, a descricdo dos equipamentos multiusuarios disponibilizados pelo laboratério:
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Patrimonio

Descri¢ao do Equipamento

65747

Agitador de Tubos Certomat MV (Vértex) - Agitador de tubos de
ensaio, vortex, marca b. Braun biotech international, # modelo
certomat mv, origem: alemanha ident.equip. 342

Sem patrimbnio

Espectrofotdmetro Femto 600S, com painel eletrénico 110V

71783 Espectrofotdmetro Femto 600 Plus (220V), com painel eletrénico, DL
211/2003. RM. 3986/2003
126302 Capela de Fluxo Unidirecional Vertical - FUV09 Veco - Cabina de fluxo

laminar vertical. Doado pela feop. Termo 0169/2012.

Sem patrimbnio

Centrifuga MCD - 2000 (eppendorfs), 220 V

77657 Balanga de Precisdo Bel Mark 4100 - Balanca de precisdo, com
capacidade para 4.100gr., sensibilidade 0,01gr.

50006 Balanga Eletrénica para Laboratério Marte, Digital, 500 gramas (220V)

146238 Magquina de Gelo BenMax - Formato do gelo: cristal em cubos (dedal)

deposito: 55 kg - voltagem: 220 v-240v / 60 hz - poténcia: 380w - peso:
70kg medidas: 110 x 61,5 x 68,0 cm (axIxp)

Sem patriménio

Banho Maria Fanen Mod. 102R, 110V,poténcia 250 W

Sem patriménio

Banho Maria Fanen Mod. 102R, 110V, poténcia 250 W

53198 Capela para exaustdo de gas, capacidade para 10 m3/min., modelo
CE-0701.

35798 Estufa ventilada - Estufa para esterilizagdo e secagem com renovagao
de ar forcada, funcionamento elétrico, trifasico, 220 volts.

76525 Triturador/ Homogeneizador - Unidade Potter TE-099 Tecnal - com

pistilo de teflon e cuba de vidro de 20ml, 30 a 5000rpm 220V

Pesquisadores Associados:

Camila Carvalho de Menezes Salierno
Fernanda Guimaraes Drummond e Silva
Joana Ferreira do Amaral

Karina Barbosa de Queiroz

Melina Oliveira de Souza

Marcelo Eustaquio Silva

Renata Nascimento de Freitas



Projetos cadastrados em andamento:

Titulo Coordenagao Periodo
Imprinting metabdlico e overfeeding neonatal: | Karina Barbosa de Queiroz 03/ 2019
efeitos sobre o microbioma intestinal e a a
resisténcia a insulina induzida por dieta rica 03/ 2021
em carboidratos simples em ratos jovens.
Estudo da capacidade antioxidante, anti- | Fernanda Guimaraes 03/ 2019
inflamatéria e de browning de diferentes | Drummond e Silva a
espécies de plantas. 03/ 2021
Ultrassom como alternativa para pasteurizagcdo | Camila Carvalho de Menezes 01/2018
do leite humano: aspectos microbiolégicos e a
nutricionais 12/2020
Avaliagdo do microbioma intestinal de ratas e | Melina Oliveira de Souza 01/ 2019
suas proles alimentadas com dieta a
hiperlipidica e polpa de acai durante a 12/ 2021
gestagdo e lactagao
Efeito imunomodulador da dieta na mucosite: o | Joana Ferreira do Amaral 01/ 2018
papel da retirada da estimulagéo antigénica da a
dieta 12/ 2021
Efeitos da suplementagdo com polpa de acai | Renata Nascimento de 01/ 2018
(Euterpe oleracea Mart.) sobre o microbioma | Freitas a
intestinal, parametros inflamatérios e do 12/ 2021
estado oxidativo em modelo experimental de
artrite reumatoide.
Avaliagdo biolégica e bioquimica da proteina | Marcelo Eustaquio Silva 05/2018
de grilo (Gryllus assimilis) em ratos (Rattus a
norvegicus)

07/2020

6/ Lamup em Microbiologia -

Coordenadora: Profa. Luciana Rodrigues da Cunha (Ircunha@ufop.edu.br)

Técnico responsavel: Michele Cristina Vieira (michele.vieira@ufop.edu.br)

Descrigao: Este laboratorio sera instalado em area atualmente destinada ao Laboratorio

de Microbiologia de Alimentos que atende as aulas praticas de Microbiologia de Alimentos

e Microscopia de Alimentos. Além de ser utilizado para aulas praticas, esta area também

atenderda as atividades de pesquisa da graduagéo e da pés-graduagéo, de acordo com sua

capacidade. As aulas praticas da graduagao continuardo a ser prioridade nesse Laboratério

e as atividades de pesquisa acontecerao mediante agendamento. Todo recurso necessario

para o desenvolvimento dos projetos de pesquisa (vidrarias, meios de culturas e outros)

serao de responsabilidade do pesquisador.

Atualmente, o laboratério de Microbiologia de Alimentos dispde de:

1 Balanca analitica (NP - 123644)

2 Agitadores magnéticos (Vortex) (NP - 132727 e 132726)

2 Autoclaves
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1 Estufa de secagem

2 BODs

1 Banho Maria (NP - 37070)

1 Destilador de agua (NP - 42847)

1 Camara de leitura UV (NP 44110)

2 Geladeiras

1 Capela de fluxo laminar (NP - 65773)
1 Shaker (NP

1 Centrifuga de microtubos (NP - 43488)
1 Estufa de esterilizagao 180° C

1 Rota-evaporador

1 Stomacher (NP - 73359)

15 Microscoépios

4 Contadores de coldnias

Pesquisadores Associados:
Camila Carvalho Menezes
Kelly Moreira Bezerra Gandra
Luciana Rodrigues da Cunha
Maria Tereza de Freitas

Patricia Aparecida Pimenta Pereira

Projetos cadastrados em andamento:

Titulo Coordenagao Periodo
Atividade anti-quorum sensing de extrato | Luciana Rodrigues da Cunha 01/08/19
bruto obtido da polpa seriguela (Spondias a
purpurea L.) 31/07/20
Avaliacdo da estabilidade fisicoquimica e | Patricia Aparecida Pimenta Pereira 01/08/19
microbiolégica de geleias de jabuticaba a
elaboradas com diferentes agucares 31/07/20
Avaliagdo de compostos bioativos e | Luciana Rodrigues da Cunha 01/03/19
estudo da atividade antioxidante e a
antimicrobiana de extrato bruto obtido da 29/02/20
polpa de seriguela (Spondias purpurea L.)
Caracterizagao fisico-quimica e | Luciana Rodrigues da Cunha 01/08/19
determinagdo da composicdo centesimal a
e de compostos bioativos de pitaya de 31/07/20
polpa branca (Hylocereus undulatus) e
vermelha (Hylocereus polyrhizus)
Efeito da substituicdo de nitrito/nitrato por | Kelly Moreira Bezerra Orientadora 01/03/19
extrato(s) vegetal(is) na qualidade a
sensorial de apresuntados 29/02/20
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Elaboragdo e avaliagdo de paes de | Patricia Aparecida Pimenta Pereira 07/2018
fermentacao natural e industrial a
07/20
Estudo da Utilizagdo de Extratos Vegetais | Luciana Rodrigues da Cunha 01/03/19
como Substitutos Parcial ou Total de a
Nitrito/Nitrato em  Produtos Carneos 29/02/20
Defumados
Potencial  antimicrobiano de  Kefir | Maria Tereza Freitas 01/08/19
consumido na regido de Ouro Preto-MG a
31/07/20
Promogdo de condigbes higiénicas | Maria Tereza Freitas 01/08/19
adequadas em cozinhas domiciliares do a
municipio de Ouro Preto-MG 31/07/20
Qualidade de leites fermentados | Maria Tereza Freitas 01/08/19
comercializados na cidade de Ouro Preto- a
MG: microrganismos viaveis, acidez e 30/06/20
rotulagem nutricional
Ultrassom como  alternativa  para | Camila Carvalho 01/03/19
pasteurizagdo do leite humano: Aspectos a
microbiolégicos e nutricionais 31/07/20
Utilizacdo de embalagens ativas na | Patricia Aparecida Pimenta Pereira 03/2017
conservaciao de doce de banana sem a
adicao de agucar; 12/19

7/ Area de uso comum:

Uma area comum (Figura 1) sera destinada a instalacao de equipamentos que necessitem

de ambiente com controle de temperatura, como ultra freezers, HPLC e outros.
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LABORATORIOS MULTIUSUARIOS DE PESQUISA DA ESCOLA DE NUTRICAO
(Lamup)

Bromatologia

Tec.
Dietética

A

|

Microbiologiade
Aval. = = Alimentos
Mutric.

==4;5F== LaMUP em Bioquimica e Biologia Molecular - BIONUT % LaMUP de Experimentacdo Animal - LABNEX

LaMUP em Analise de Alimentos @ LaMUP em Microbiologia

7

=

LaMUP em Saude Coletiva - LAMUSC ¢ . refrigerada

LaMUP em Avaliacao Metabdlica

Figura 1- Esquema apresentando a localizagao dos Lamup da ENUT



